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Unidad básica Unidad profesional Unidad de integración curricular

Año 1

Año 2

Año 3

Año 4

720 hrs.

720 hrs.

720 hrs.

720 hrs.

720 hrs.

720 hrs.

720 hrs.

720 hrs.

5,760 hrs.

P01

P02

P03

P04

P05

P06

P07

P08

POTENCIAL 
TURÍSTICO

DEL ECUADOR

EVOLUCIÓN
DEL TURISMO

ESCRITURA
UNIVERSITARIA

TENDENCIAS 
GASTRONÓMICAS

ÉTICAMARKETING

GESTIÓN 
CONTABLE

ECOTURISMO
ATRACTIVOS 
TURÍSTICOS 
DEL MUNDO

DISEÑO DIGITAL ANÁLISIS
DE DATOS

DESARROLLO
SOSTENIBLE

TENDENCIAS 
DE CONSUMO

FUNDAMENTOS
DE LA ACCIÓN 

HUMANA

OPERACIÓN 
DE DESTINOS

BASE LEGAL 
DEL TURISMO

COMUNICACIÓN 
DIGITAL

CREACIÓN DE 
PRODUCTOS 
TURÍSTICOS

ORGANIZACIÓN 
DE EVENTOS

DISEÑO DE 
EXPERIENCIAS 

TURÍSTICAS

RELACIONES
PÚBLICAS

PRESUPUESTACIÓN
MERCADOLÓGICA

INTELIGENCIA 
DE MERCADOS

COMERCIO 
ELECTRÓNICO

FACTIBILIDAD 
DE PROYECTOS 

TURÍSTICOS

LABORATORIO 
COMUNITARIO

(Servicio Comunitario: 96)

MATERIA DE
ITINERARIO 3

MATERIA DE
ITINERARIO 1

MATERIA DE
ITINERARIO 2

MATERIA DE
ITINERARIO 4 DESTINOS SMART

LABORATORIO 
TURÍSTICO

(Prácticas Laborales)

MATERIA DE
ITINERARIO 5
(Prácticas Laborales)

FRANCÉS U 
OTROS NIVEL I

FRANCÉS U 
OTROS NIVEL III

FRANCÉS U 
OTROS NIVEL IV

FRANCÉS U 
OTROS NIVEL II

PROYECTO 
INTEGRADOR

PROMOCIÓN 
DE DESTINOS

LIDERAZGO
EMPRENDEDOR

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144

144
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TURISMO
ITINERARIOS

ITINERARIO PLANIFICACIÓN Y DESARROLLO TURÍSTICO

MATERIA 1 GEOLOCALIZACIÓN TURÍSTICA

TURISMO SOSTENIBLE

GESTIÓN DE PATRIMONIOS 

DISEÑO POLÍTICO DEL TURISMO

ANALÍTICA DE CALIDAD 

MATERIA 2

MATERIA 3

MATERIA 4

MATERIA 5

ITINERARIO ADMINISTRACIÓN DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MATERIA 1 CULTURA CULINARIA

PLANEACIÓN DEL MENÚ

RESTAURACIÓN

ANÁLISIS SENSORIAL Y MARIDAJES

GESTIÓN DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 

MATERIA 2

MATERIA 3

MATERIA 4

MATERIA 5


